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Frahlingskarte

Taglich von 18:00 - 21:00 Uhr
und Sonntag von 12:00 - 14:00 Uhr

aufler Brunchsonntage

Liebe Gaste,

Wenn die Natur erwacht und die ersten warmen Sonnenstrahlen den Alltag begleiten,
spiegelt sich diese Leichtigkeit auch in unserer Fruhlingskarte wider. Frische, saisonale
Zutaten wie Spargel, Wildkrauter und Erdbeeren stehen im Mittelpunkt unserer Kiche und
werden mit Sorgfalt und Kreativitat zu harmonischen Gerichten komponiert.

Freuen Sie sich auf eine ausgewogene Auswahl aus klassischen und modernen Speisen:
von fein abgestimmten Vorspeisen Uber aromatische Suppen bis hin zu herzhaften Fleisch-
und Fischgerichten sowie einer veganen Kreation. Erganzt wird unser Angebot durch
passende Beilagen und verfuhrerische Desserts, die den Fruhling geschmackvoll abrunden.

Geniefen Sie kulinarische Frische, leichte Aromen und eine Kiche, die Tradition und
Innovation miteinander verbindet.

Wir winschen Ihnen genussvollen Stunden bei uns.



Vorspeisen

Créme Brilée vom Spargel
getrocknetem Schinken | Radieschen

13,50

Wildkrautersalat

Erdbeer-Vinaigrette | Tomaten | Ziegenkase

13

Suppe
Tafelspitz-Consommé

Tafelspitz | GemUse | Krauter

9,50

Fleisch

Entrecote (200g)
hausgemachte Kartoffelrosti | geschmolzene Zwiebeln | Jus

36

Kalbstafelspitz
Bouillon-Gemuse | Meerrettichsauce | frischer Meerrettich

28,50

Fur Allergiker steht unser Allergenfihrer im Restaurant zur Verfugung.
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



Gebratene Hihnerbrust
Pilzrisotto | Gemuse | Limettenschaum

26

Fisch

Auf der Haut gebratener Zander
Tagliatelle | Spinat | Sesamsauce

29

Vegan
Gebackene Sufikartoffel
Guacamole mit rotem Kaviar | veganer Kase Chip

19,50

HeimatGenuss Lamm-Wochen
04.04. - 26.04.2026

Gerichte aus dem Seehof mit Geisloher Lamm

Wildkrautersalat mit rosa gebratenem Lammfilet
Geschmorte Tomaten | Erdbeervinaigrette | gerostete Pinienkerne

18,50

Im Ofen geschmorte Lammkeule
Gratinierte Kartoffeln | mediterranes Grillgemuse | Lamm-Jus
24,50

Fur Allergiker steht unser Allergenfihrer im Restaurant zur Verfugung.
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



Beilagen

Portion Pommes
6

Saisonales Buttergemuse
7

Hausgemachte Kartoffelrosti
7

Tomatensalat
6

Beilagensalat
7

Dessert

Joghurt-Heidelbeer-Terrine
Beerenragout | Minze

13

Eierlikortértchen mit Pfirsichfullung
Schokoladensauce

12,50

Dreierlei im Glas
Panna Cotta | Schokomousse | Sorbet

13,50

Fur Allergiker steht unser Allergenfihrer im Restaurant zur Verfugung.
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



