
 

 

 

 

 

 

Frühlingskarte  
 
 

Täglich von 18:00 – 21:00 Uhr 
und Sonntag von 12:00 – 14:00 Uhr  

außer Brunchsonntage  
 

 

Liebe Gäste,  

 

Wenn die Natur erwacht und die ersten warmen Sonnenstra hlen den Alltag begleiten, 

spieg elt sich di ese Leichtigkeit auch in unserer Frühlingskarte wi der. Frische , saisonale 

Zutaten wie Spargel, Wildkräuter und E rdbeeren stehen im Mittelpunkt unserer Küche und 

werd en mit Sorgfal t und Kreativit ät zu harmonischen G erichten komponiert.  

 

Fre uen Sie s ich auf eine ausgewogene Aus wahl aus klassis chen und moder nen Sp eisen: 

von fein abgestimmten Vorspeisen über aromatische Suppen bis hin zu herzhaften Fl eisch -  

und Fischgerichten sowie einer veganen Kr eation. Ergänzt wird unser Angebot dur ch 

passen de Beilagen und  verführerische Desserts , die den F rühling geschma ckvoll abrunden.  

 

Genießen Sie kulinarische Frisch e, leichte Aromen und eine Küche , die Tradition u nd 

Innovation miteinander  verbindet.  

 

Wir wünschen Ihnen genussvollen Stunden bei uns.  
 

 

 

 



Für Allergiker steht unser Allergenführer im Restaurant zur Verfügung.  
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.  

 

 

 

Vorspeisen  
 

Cr ème Brûlée vom Spargel  

 

getrockn etem Schi nke n | Radieschen  

 

13,50 

 

 

Wildkr äuters alat  

 

Erdbeer - Vinaigrette | Tom aten | Ziegenkäs e 

 

13 

 

 

 

Suppe  
 

Tafelspitz - Conso mmé 

 

Tafel spitz | Gemüse | Krä uter  

 

9,50 

 

 

 

Fleisch  
 

Entrecôte (200g)  

 

hausgemachte Kartoffelr östi | ges chmolzene Z wiebeln | Jus  

 

36 

 

 

Kalbsta felspitz  

 

Bouillon - Gemüse | Meerrettich s auce | frischer Me errettich  

 

28,50  

 

 

 

 



Für Allergiker steht unser Allergenführer im Restaurant zur Verfügung.  
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.  

 

 

 

Gebratene Hühnerbrust  

 

Pilzrisotto | Gemüse | Limettenschaum  

 

26 

 

 

 

Fisch  

 

Auf der H aut gebratener Zander  

 

Tagliatelle | Spinat | Sesamsauce  

 

29 

 

 

 

Vegan  

 

Gebackene Sü ßkarto ffel 

 

Guacamo le mit rotem Ka viar | veganer Käse Chip  

 

19,50 

 

 

 

Beilagen  
 

Portion Pommes  

6 

 

Saisonales Buttergemüse  

7 

 

Hausgemachte Kartoffelrösti  

7 

 

Tomatensalat  

6 

 

Beilagensalat  

7 

 



Für Allergiker steht unser Allergenführer im Restaurant zur Verfügung.  
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.  

 

 
 

Dessert  

 

Joghurt - Heidelbeer - Terrine  

 

Beerenragout | Min ze  

 

13 

 

 

Eierlikörtörtchen mit Pfirsichfüllung  

 

Schokoladens auce  

 

12,50 

 

 

Dreierl ei im Glas  

 

Panna Cotta | Scho komousse | Sorbet  

 

13,50 


