
T +49 (0) 98 34 9 88 - 0 | F +49 (0) 98 34 9 88 - 988 | info@strandhotel-seehof.de | www.strandhotel-seehof.de

Vor den Toren Nürnbergs, direkt am Kleinen Brombachsee, im Herzen des Fränkischen 
Seenlandes, liegt das 4-Sterne-Superior Strandhotel Seehof.
85 Doppelzimmer, 7 Tagungsräume, 2 Restaurants [für bis zu 300 Personen], 1 Festsaal 
[für bis zu 99 Personen], Seeterrassen [für bis zu 600 Personen] sowie ein Erholungs-
bereich [mit Schwimmbad, Sauna, Wohlfühloase, u.v.m.], zeichnen unser Hotel aus.
Besonders schätzen unsere Gäste die familiäre, persönliche und entspannte Hotel- 
atmosphäre, sowie die hervorragende Küche und den bekannt guten Service.

Mit Begeisterung, Motivation, Flexibilität, Menschlichkeit und Wissen sind wir gerne 
Gastgeber. Wenn Sie sich angesprochen fühlen und gerne in unserem Team mitarbeiten 
möchten, freuen wir uns auf Ihre aussagekräftige Bewerbung!

Strandhotel Seehof GmbH & CO. KG | Seestraße 33 | D 91738 Langlau

Gastfreundschaft ... Wir tun alles aus Herzenslust. 
Gastfreundschaft lebt vom persönlichen Dialog, von einem herzhaften 
Lachen, von einem freundlichen Umgangston. Das macht uns anders 
als andere. Menschlichkeit, Toleranz und persönliche Entfaltung fördern 
unser schöpferisches und produktives Handeln.

Wir stellen ein | Konditor/-IN

Was erwartet Sie

Die 3-jährige Ausbildung erfolgt an den Lernorten Betrieb und Berufsschule.
Konditoren/-innen stellen Torten und Kuchen, Schokoladiges sowie herzhafte 
und süße Teigspeisen, Salate und Suppen her. Sie dekorieren und präsentieren 
ihre Produkte und verkaufen diese. Ebenso beraten Sie Kunden und Gäste.

Berufliche Fähigkeiten: Konditoren/-innen
■ 	stellen Feinbackwaren, z.B. aus Biskuit-, Mürbeteig sowie diätische 
	 Konditoreierzeugnisse her
■ 	entwerfen und gestalten Torten, Schaustücke u.ä. für spezielle Anlässe
■ 	erstellen und dekorieren Torten- und Dessertteile
■ 	stellen Marzipan- und Zuckererzeugnisse her
■ 	stellen Pralinen, Schokoladen- und Nougaterzeugnisse her
■ 	verarbeiten Früchte
■ 	stellen herzhafte und süße Teigwaren, kleine Gerichte und Suppen her

Um die Abläufe und Zusammenhänge zwischen Konditorei und Küche besser

kennen zu lernen, durchlaufen Sie bei uns die Abteilungen Konditorei und

Küche.


